RESTAURATION SCOLAIRE
MENU du 15 au 19 AVRIL 2024

N
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@ Y LUNDI
\ HAES G;EAQQES \ SALADE DE HARICOTS VERTS
Bavilliers ~ CHARS. ~ DE CURIEUX 'y
COQUILLETTES AU POULET ET FROMAGE
FROMAGE BLANC NATURE BIO
; POIRE
MARDI

AN
?',; } TABOULE D’UZEL A LA SEMOULE BIO
f ‘ CORDON BLEU DE DINDE ET KETCHUP
< LI, g COTES DE BETTES PROVENCALES
/ ' VACHE QUIRIT
SALADE DE FRUITS

.~ = 7 MERCREDI

o

o .
o SALADE PANACHEE

° HACHIS VEGETARIEN D’UZEL AU SOJA BIO

® | L CARRE FRAIS BIO
® POMME
o
©

JEUDI

CAROTTES RAPEES D’UZEL A L’ORANGE
QUENELLE DE BROCHET SAUCE NANTUA
EPINARDS
COMTE DE CLERON
CEUF A LA NEIGE

VENDREDI

TERRINE AUX 3 LEGUMES
COUSCOUS BOULETTES
SEMOULE DU COUSCOUS
MINI CABRETTE
BANANE

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D'UZEL - ADAPE]



RESTAURATION SCOLAIRE
MENU SANS PORC du 15 au 19 AVRIL 2024
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\ HAES G;EAQQES \ SALADE DE HARICOTS VERTS
Bavilliers ~ CHARS. ~ DE CURIEUX 'y
COQUILLETTES AU POULET ET FROMAGE
FROMAGE BLANC NATURE BIO
; POIRE
MARDI

AN
?',; } TABOULE D’UZEL A LA SEMOULE BIO
f ‘ CORDON BLEU DE DINDE ET KETCHUP
< LI, g COTES DE BETTES PROVENCALES
/ ' VACHE QUIRIT
SALADE DE FRUITS

.~ = 7 MERCREDI

o

o .
o SALADE PANACHEE

° HACHIS VEGETARIEN D’UZEL AU SOJA BIO

® | L CARRE FRAIS BIO
® POMME
o
©

JEUDI

CAROTTES RAPEES D’UZEL A L’ORANGE
QUENELLE DE BROCHET SAUCE NANTUA
EPINARDS
COMTE DE CLERON
CEUF A LA NEIGE

VENDREDI

TERRINE AUX 3 LEGUMES
COUSCOUS BOULETTES
SEMOULE DU COUSCOUS
MINI CABRETTE
BANANE

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D'UZEL - ADAPE]



RESTAURATION SCOLAIRE
MENU VEGETARIEN du 15 au 19 AVRIL 2024
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Babilliers cﬁg‘_‘,ts DE %\ﬁ:—RlE SALADE DE HARICOTS VERTS
bl b PERCHES ..
COQUILLETTES SAUCE VEGETARIENNE
FROMAGE BLANC NATURE BIO
POIRE

o Ry S MARDI
f\' |

} TABOULE D'UZEL A LA SEMOULE BIO
/ ‘ OMELETTE

< I g COTES DE BETTES PROVENCALES
/ VACHE QUI RIT

/ ' SALADE DE FRUITS

~ 7 MERCREDI

. SALADE PANACHEE
- HACHIS VEGETARII,EN D’UZEL AU SOJA BIO
CARRE FRAIS BIO
POMME

JEUDI

CAROTTES RAPEES D’UZEL A L’ORANGE
QUENELLE DE BROCHET SAUCE NANTUA
EPINARDS
COMTE DE CLERON
CEUF A LA NEIGE

VENDREDI

TERRINE AUX 3 LEGUMES
PAUPIETTE DU PECHEUR CREME DE MOULES
SEMOULE DU COUSCOUS
MINI CABRETTE
BANANE

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D'UZEL - ADAPE]



