RESTAURATION SCOLAIRE
MENU du 25 au 29 MARS 2024

N

- \
£
\ GRAl

. &R ‘
Baviliers  CHARS. Dk éﬁqg SALADE DE HARICOTS VERTS BIO
souceur dail PERCHES \/EGE = cGE
PAVE VEGETAL SAUCE ECHALOTE VEGETARIENNE
GALETTES DE POMMES DE TERRE ET LEGUMES
FONDU CROCLAIT BIO
POIRE

MARDI

/ ‘ SALADE COLESLAW D’UZEL
< I g JAMBON BLANC FROID
/ GRATIN DE COQUILLETTES
: / YAOURT AROMATISE
i % | POMME

MERCREDI

- RADIS BEURRE
CORDON BLEU DE DINDE ET KETCHUP
BROCOLIS
MAMIROLLE
CREME DESSERT VANILLE BIO

JEUDI

PATE EN CROUTE DE VOLAILLE ET CORNICHON
BLANQUETTE DE DINDE
CAROTTES D’UZEL PERSILLEES
PREPAILLOU BIO
GATEAU D’ANNIVERSAIRE AU FROMAGE BLANC
ET CEUF DE PAQUES

VENDREDI

SALADE OLIVIER
FILET DE COLIN A L’AMERICAINE
PETITS POIS A L’ECHALOTE ET PERSIL
PETIT MOULE AIL ET FINES HERBES
KIWI

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D'UZEL - ADAPE]



RESTAURATION SCOLAIRE
MENU SANS PORC du 25 au 29 MARS 2024

N

(- - LUNDI
\ AUX GRAl \IES )
Bavillied CHAES DE UR‘EU ! SALADE DE HARICOTS VERTS BIO
bl b PERCHES ‘ AN P .
PAVE VEGETAL SAUCE ECHALOTE VEGETARIENNE

GALETTES DE POMMES DE TERRE ET LEGUMES
FONDU CROCLAIT BIO
POIRE

MARDI

‘ SALADE COLESLAW D’UZEL
i B ; JAMBON DE VOLAILLE FROID
B GRATIN DE COQUILLETTES
/| . YAOURT AROMATISE

| POMME

MERCREDI

- RADIS BEURRE
CORDON BLEU DE DINDE ET KETCHUP
BROCOLIS
MAMIROLLE
CREME DESSERT VANILLE BIO

JEUDI

PATE EN CROUTE DE VOLAILLE ET CORNICHON
BLANQUETTE DE DINDE
CAROTTES D’UZEL PERSILLEES
PREPAILLOU BIO
GATEAU D’ANNIVERSAIRE AU FROMAGE BLANC
ET CEUF DE PAQUES

VENDREDI

SALADE OLIVIER
FILET DE COLIN A L’AMERICAINE
PETITS POIS A L’ECHALOTE ET PERSIL
PETIT MOULE AIL ET FINES HERBES
KIWI

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D'UZEL - ADAPE]



RESTAURATION SCOLAIRE
MENU VEGETARIEN du 25 au 29 MARS 2024

N

(- - LUNDI
\ AUX GRAl \IES )
Bavillied CHAES DE UR‘EU ! SALADE DE HARICOTS VERTS BIO
bl b PERCHES ‘ AN P .
PAVE VEGETAL SAUCE ECHALOTE VEGETARIENNE

GALETTES DE POMMES DE TERRE ET LEGUMES
FONDU CROCLAIT BIO
POIRE

MARDI

‘ SALADE COLESLAW D’UZEL
i B ; TERRINE AUX 3 LEGUMES
B GRATIN DE COQUILLETTES
/| . YAOURT AROMATISE

| POMME

MERCREDI

RADIS BEURRE
PAUPIETTE DU PECHEUR CREME DE MOULES
BROCOLIS
MAMIROLLE
CREME DESSERT VANILLE BIO

JEUDI

MACEDOINE DE LEGUMES MAYONNAISE
CEUFS DURS SAUCE MORNAY
CAROTTES D’UZEL PERSILLEES

PREPAILLOU BIO
GATEAU D’ANNIVERSAIRE AU FROMAGE BLANC
ET CEUF DE PAQUES

VENDREDI

SALADE OLIVIER
FILET DE COLIN A L’AMERICAINE
PETITS POIS A L’ECHALOTE ET PERSIL
PETIT MOULE AIL ET FINES HERBES
KIWI

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D'UZEL - ADAPE]



