
RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU du 25 au 29 MARS 2024 

 

LUNDI 

SALADE DE HARICOTS VERTS BIO                                                           

PAVÉ VÉGÉTAL SAUCE ÉCHALOTE VÉGÉTARIENNE                                

GALETTES DE POMMES DE TERRE ET LÉGUMES 

FONDU CROCLAIT BIO    

      POIRE 

 

 

MARDI 
 

SALADE COLESLAW D’UZEL                                   

JAMBON BLANC FROID                                              

GRATIN DE COQUILLETTES                                          

YAOURT AROMATISÉ                                               

POMME      
 
 

MERCREDI 

RADIS BEURRE                                          

CORDON BLEU DE DINDE ET KETCHUP       

BROCOLIS                                                            

MAMIROLLE                                              

CREME DESSERT VANILLE BIO      

 

JEUDI 

PATÉ EN CROUTE DE VOLAILLE ET CORNICHON  

BLANQUETTE DE DINDE                                       

CAROTTES D’UZEL PERSILLÉES  

PRÉPAILLOU BIO                                                               

GATEAU D’ANNIVERSAIRE AU FROMAGE BLANC 

ET ŒUF DE PAQUES  

  

VENDREDI 

SALADE OLIVIER  

FILET DE COLIN A L’AMÉRICAINE                                   

PETITS POIS A L’ÉCHALOTE ET PERSIL                                                      

PETIT MOULÉ AIL ET FINES HERBES                                            

KIWI  

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 



RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU SANS PORC du 25 au 29 MARS 2024 

 

LUNDI 

SALADE DE HARICOTS VERTS BIO                                                           

PAVÉ VÉGÉTAL SAUCE ÉCHALOTE VÉGÉTARIENNE                                

GALETTES DE POMMES DE TERRE ET LÉGUMES 

FONDU CROCLAIT BIO    

      POIRE 

 

 

MARDI 
 

SALADE COLESLAW D’UZEL                                   

JAMBON DE VOLAILLE FROID                                              

GRATIN DE COQUILLETTES                                          

YAOURT AROMATISÉ                                               

POMME      
 
 

MERCREDI 

RADIS BEURRE                                          

CORDON BLEU DE DINDE ET KETCHUP       

BROCOLIS                                                            

MAMIROLLE                                              

CREME DESSERT VANILLE BIO      

 

JEUDI 

PATÉ EN CROUTE DE VOLAILLE ET CORNICHON  

BLANQUETTE DE DINDE                                       

CAROTTES D’UZEL PERSILLÉES  

PRÉPAILLOU BIO                                                               

GATEAU D’ANNIVERSAIRE AU FROMAGE BLANC 

ET ŒUF DE PAQUES  

  

VENDREDI 

SALADE OLIVIER  

FILET DE COLIN A L’AMÉRICAINE                                   

PETITS POIS A L’ÉCHALOTE ET PERSIL                                                      

PETIT MOULÉ AIL ET FINES HERBES                                            

KIWI  

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 



RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU VÉGÉTARIEN du 25 au 29 MARS 2024 

 

LUNDI 

SALADE DE HARICOTS VERTS BIO                                                           

PAVÉ VÉGÉTAL SAUCE ÉCHALOTE VÉGÉTARIENNE                                

GALETTES DE POMMES DE TERRE ET LÉGUMES 

FONDU CROCLAIT BIO    

      POIRE 

 

 

MARDI 
 

SALADE COLESLAW D’UZEL                                   

TERRINE AUX 3 LÉGUMES                                              

GRATIN DE COQUILLETTES                                          

YAOURT AROMATISÉ                                               

POMME      
 
 

MERCREDI 

RADIS BEURRE                                          

PAUPIETTE DU PECHEUR CREME DE MOULES       

BROCOLIS                                                            

MAMIROLLE                                              

CREME DESSERT VANILLE BIO      

 

JEUDI 

MACÉDOINE DE LÉGUMES MAYONNAISE  

ŒUFS DURS SAUCE MORNAY                                  

CAROTTES D’UZEL PERSILLÉES  

PRÉPAILLOU BIO                                                               

GATEAU D’ANNIVERSAIRE AU FROMAGE BLANC 

ET ŒUF DE PAQUES  

  

VENDREDI 

SALADE OLIVIER  

FILET DE COLIN A L’AMÉRICAINE                                   

PETITS POIS A L’ÉCHALOTE ET PERSIL                                                      

PETIT MOULÉ AIL ET FINES HERBES                                            

KIWI  

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 


