
RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU du 11 au 15 NOVEMBRE 2024 

  

  LUNDI 

 

                                  FÉRIÉ 
                                                                        

  

 

 

 

MARDI 
 

BETTERAVES ROUGES BIO                                                     

ESCALOPE VIENNOISE                                                  

PETITS POIS CAROTTES                                                    

CAMEMBERT                                                              

GATEAU DE SEMOULE AU CARAMEL 
 
 

MERCREDI 

FEUILLETÉ AU FROMAGE  

RAVIOLIS DE LÉGUMES BIO                                               

FRAIDOU                                                                       

ANANAS AU SIROP  

  

JEUDI 

SALADE AUX PATES BIO  

POISSON PANÉ CITRON                                         

JULIENNE DE LÉGUMES A L’ÉCHALOTE                      

MAMIROLLE                                                                 

CLÉMENTINE 

  

VENDREDI 

SALADE ICEBERG 

BOULETTES DE BŒUF A LA TOMATE                              

SEMOULE BIO                                                                     

VACHE QUI RIT                                               

BANANE  

 

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 



RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU SANS PORC du 11 au 15 NOVEMBRE 2024 

  

  LUNDI 

 

                                  FÉRIÉ 
                                                                        

  

 

 

 

MARDI 
 

BETTERAVES ROUGES BIO                                                     

ESCALOPE VIENNOISE                                                  

PETITS POIS CAROTTES                                                    

CAMEMBERT                                                              

GATEAU DE SEMOULE AU CARAMEL 
 
 

MERCREDI 

FEUILLETÉ AU FROMAGE  

RAVIOLIS DE LÉGUMES BIO                                               

FRAIDOU                                                                       

ANANAS AU SIROP  

  

JEUDI 

SALADE AUX PATES BIO  

POISSON PANÉ CITRON                                         

JULIENNE DE LÉGUMES A L’ÉCHALOTE                      

MAMIROLLE                                                                 

CLÉMENTINE 

  

VENDREDI 

SALADE ICEBERG 

BOULETTES DE BŒUF A LA TOMATE                              

SEMOULE BIO                                                                     

VACHE QUI RIT                                               

BANANE  

 

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 



RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU SANS VIANDE du 11 au 15 NOVEMBRE 2024 

  

  LUNDI 

 

                                  FÉRIÉ 
                                                                        

  

 

 

 

MARDI 
 

BETTERAVES ROUGES BIO                                                     

CREPES AU FROMAGE                                                  

PETITS POIS CAROTTES                                                    

CAMEMBERT                                                              

GATEAU DE SEMOULE AU CARAMEL 
 
 

MERCREDI 

FEUILLETÉ AU FROMAGE  

RAVIOLIS DE LÉGUMES BIO                                               

FRAIDOU                                                                       

ANANAS AU SIROP  

  

JEUDI 

SALADE AUX PATES BIO  

POISSON PANÉ CITRON                                         

JULIENNE DE LÉGUMES A L’ÉCHALOTE                      

MAMIROLLE                                                                 

CLÉMENTINE 

  

VENDREDI 

SALADE ICEBERG 

QUENELLE DE BROCHET SAUCE NANTUA                              

SEMOULE BIO                                                                     

VACHE QUI RIT                                               

BANANE  

 

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 


