
RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU du 14 au 18 OCTOBRE 2024 

  

  LUNDI 

BETTERAVES ROUGES BIO                                                       

OMELETTE BIO SAUCE CREME AUX HERBES                              

CAROTTES BIO PERSILLÉES  

SAINT PAULIN BIO  

CREME DESSERT CHOCOLAT BIO  
 

 

MARDI 
 

TABOULÉ D’UZEL AUX RAISINS                                                      

ESCALOPE DE VOLAILLE AU MIEL                                                 

PETITS POIS A L’ÉCHALOTE ET PERSIL                         

RONDELÉ AUX NOIX                                                      

KIWI  
 
 

MERCREDI 

CAROTTES RAPÉES D’UZEL AU CITRON  

CROUSTI DE POISSON                                                        

BLÉ AUX PETITS LÉGUMES                                

CROQ EMMENTAL                                               

PRUNES  

  

JEUDI 

CHOU BLANC D’UZEL AU CUMIN  

SAUTÉ DE POULET SAUCE SUPREME  

PURÉE DE CÉLERI                                                           

CREME DE ROQUEFORT                                          

GATEAU D’ANNIVERSAIRE D’UZEL AU POTIRON  

  

VENDREDI 

SALADE AUX LÉGUMES D’UZEL SAUCE VIERGE  

GRATIN DE GNOCCHIS A LA TOMATE                              

YAOURT DE MAMIROLLE A L’ORANGE                                

PURÉE POMMES COING   

 

 

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 



RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU SANS PORC du 14 au 18 OCTOBRE 2024 

  

  LUNDI 

BETTERAVES ROUGES BIO                                                       

OMELETTE BIO SAUCE CREME AUX HERBES                              

CAROTTES BIO PERSILLÉES  

SAINT PAULIN BIO  

CREME DESSERT CHOCOLAT BIO  
 

 

MARDI 
 

TABOULÉ D’UZEL AUX RAISINS                                                      

ESCALOPE DE VOLAILLE AU MIEL                                                 

PETITS POIS A L’ÉCHALOTE ET PERSIL                         

RONDELÉ AUX NOIX                                                      

KIWI  
 
 

MERCREDI 

CAROTTES RAPÉES D’UZEL AU CITRON  

CROUSTI DE POISSON                                                        

BLÉ AUX PETITS LÉGUMES                                

CROQ EMMENTAL                                               

PRUNES  

  

JEUDI 

CHOU BLANC D’UZEL AU CUMIN  

SAUTÉ DE POULET SAUCE SUPREME  

PURÉE DE CÉLERI                                                           

CREME DE ROQUEFORT                                          

GATEAU D’ANNIVERSAIRE D’UZEL AU POTIRON  

  

VENDREDI 

SALADE AUX LÉGUMES D’UZEL SAUCE VIERGE  

GRATIN DE GNOCCHIS A LA TOMATE                              

YAOURT DE MAMIROLLE A L’ORANGE                                

PURÉE POMMES COING   

 

 

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 



RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU VÉGÉTARIEN du 14 au 18 OCTOBRE 2024 

  

  LUNDI 

BETTERAVES ROUGES BIO                                                       

OMELETTE BIO SAUCE CREME AUX HERBES                              

CAROTTES BIO PERSILLÉES  

SAINT PAULIN BIO  

CREME DESSERT CHOCOLAT BIO  
 

 

MARDI 
 

TABOULÉ D’UZEL AUX RAISINS                                                      

GALETTE DE BOULGOUR A LA MEXICAINE                                                 

PETITS POIS A L’ÉCHALOTE ET PERSIL                         

RONDELÉ AUX NOIX                                                      

KIWI  
 
 

MERCREDI 

CAROTTES RAPÉES D’UZEL AU CITRON  

CROUSTI DE POISSON                                                        

BLÉ AUX PETITS LÉGUMES                                

CROQ EMMENTAL                                               

PRUNES  

  

JEUDI 

CHOU BLANC D’UZEL AU CUMIN  

LENTILLES AU JUS 

PURÉE DE CÉLERI                                                           

CREME DE ROQUEFORT                                          

GATEAU D’ANNIVERSAIRE D’UZEL AU POTIRON  

  

VENDREDI 

SALADE AUX LÉGUMES D’UZEL SAUCE VIERGE  

GRATIN DE GNOCCHIS A LA TOMATE                              

YAOURT DE MAMIROLLE A L’ORANGE                                

PURÉE POMMES COING   

 

 

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 


