
RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU du 18 au 22 NOVEMBRE 2024 

  

  LUNDI 

TABOULÉ D’UZEL                                                      

JAMBON GRILL SAUCE MADERE                                     

PETITS POIS A L’ÉCHALOTE ET PERSIL                                                 

FROMAGE BLANC AUX FRUITS   

COMPOTE POMME BANANE 

 

 

MARDI 
 

CHOU ROUGE D’UZEL EN SALADE                                                      

FILET DE COLIN SAUCE AU BEURRE BLANC 

POMMES PERSILLÉES                                                 

FOUETTÉ DE LA MERE LOIK                                          

POIRE 
 
 

MERCREDI 

VELOUTÉ DE COURGETTES D’UZEL  

PANÉ DE BLÉ VÉGÉTARIEN                                          

HARICOTS BEURRE PERSILLÉS                                               

RACLETTE DE CLÉRON                                        

POMME  

  

JEUDI 

CAROTTES RAPÉES D’UZEL VINAIGRETTE 

ROTI DE DINDE AU JUS                                      

JARDINIERE DE LÉGUMES                                            

A L’ÉCHALOTE ET AU PERSIL                                

FONDU CARRÉ                                                       

MADELEINE BIO 

  

VENDREDI 

ROSETTE DE LYON ET CORNICHON  

BŒUF BOURGUIGNON                                                  

TORSETTES BIO                                                   

YAOURT DE MAMIROLLE NATURE                                

TARTE D’UZEL AUX POMMES  

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 



RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU SANS PORC du 18 au 22 NOVEMBRE 2024 

  

  LUNDI 

TABOULÉ D’UZEL                                                      

JAMBON DE VOLAILLE SAUCE MADERE                                     

PETITS POIS A L’ÉCHALOTE ET PERSIL                                                 

FROMAGE BLANC AUX FRUITS   

COMPOTE POMME BANANE 

 

 

MARDI 
 

CHOU ROUGE D’UZEL EN SALADE                                                      

FILET DE COLIN SAUCE AU BEURRE BLANC 

POMMES PERSILLÉES                                                 

FOUETTÉ DE LA MERE LOIK                                          

POIRE 
 
 

MERCREDI 

VELOUTÉ DE COURGETTES D’UZEL  

PANÉ DE BLÉ VÉGÉTARIEN                                          

HARICOTS BEURRE PERSILLÉS                                               

RACLETTE DE CLÉRON                                        

POMME  

  

JEUDI 

CAROTTES RAPÉES D’UZEL VINAIGRETTE 

ROTI DE DINDE AU JUS                                      

JARDINIERE DE LÉGUMES                                            

A L’ÉCHALOTE ET AU PERSIL                                

FONDU CARRÉ                                                       

MADELEINE BIO 

  

VENDREDI 

½ PAMPLEMOUSSE ROSE 

POISSON A LA BORDELAISE                                

TORSETTES BIO                                                   

YAOURT DE MAMIROLLE NATURE                                

TARTE D’UZEL AUX POMMES  

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 



RESTAURATION SCOLAIRE                                      

MENU SANS VIANDE du 18 au 22 NOVEMBRE 2024 

  

  LUNDI 

TABOULÉ D’UZEL                                                      

TORTILLA AUX OIGNONS                                             

PETITS POIS A L’ÉCHALOTE ET PERSIL                                                 

FROMAGE BLANC AUX FRUITS   

COMPOTE POMME BANANE 

 

 

MARDI 
 

CHOU ROUGE D’UZEL EN SALADE                                                      

FILET DE COLIN SAUCE AU BEURRE BLANC 

POMMES PERSILLÉES                                                 

FOUETTÉ DE LA MERE LOIK                                          

POIRE 
 
 

MERCREDI 

VELOUTÉ DE COURGETTES D’UZEL  

PANÉ DE BLÉ VÉGÉTARIEN                                          

HARICOTS BEURRE PERSILLÉS                                               

RACLETTE DE CLÉRON                                        

POMME  

  

JEUDI 

CAROTTES RAPÉES D’UZEL VINAIGRETTE 

OMELETTE A LA PROVENCALE                                  

JARDINIERE DE LÉGUMES                                            

A L’ÉCHALOTE ET AU PERSIL                                

FONDU CARRÉ                                                       

MADELEINE BIO 

  

VENDREDI 

½ PAMPLEMOUSSE ROSE 

POISSON A LA BORDELAISE                                

TORSETTES BIO                                                   

YAOURT DE MAMIROLLE NATURE                                

TARTE D’UZEL AUX POMMES  

  

Renseignements en mairie : 03 84 57 38 78 - Repas préparés par CHATEAU D’UZEL - ADAPEI 


