MENUS VACANCES AVRIL 2026

. . . ’
du mardi 7 au vendredi 17 avril 2026 .
Bavilliers
la douceur de ville
MERCREDI VENDREDI
BROCOLIS : ROSETTELR &
RADIS ROSE & BEURRE VINAIGRETTE CORNICHONS
Alter : SURIMI &
CORNICHONS
CALAMARS & BOULerOU & SAUGE TomATE POISSON PANE
9 MAYONNAISE EN STICK 100 % FILET MSC L%
£ BASILIC
&
3 POMMES ROSTIS CAROTTES BIO © EPINARDS BECHAMEL
=
[
s
8 VACHE QUIRITBIO © EDAMBIO O TOMME NOIRE IGP ®
3
N
s
5 FRUITBIO © FLAN NAPPE CARAMEL : BANANEBIO ©
3
SALADE DE POMMES DE TERRE SALADE ICEBERG &
VINAIGRETTE AU PESTO COLESLAW

VINAIGRETTE A L'ECHALOTE

CORDON BLEU DE DINDE FR ©

_ FILET DE COLIN MSC PARMENTIER DE CAROTTES &
Alter : GALETTE AU FROMAGE SAUCE PAPRIKA L% LENTILLES BIO ¢)

PETITS POIS CE2 @ SEMOULE BIO O

du lundi 13 au vendredi 17 avril 2026

EMMENTAL REGIONAL ¢ STMORETBIO @) YAORZZITO?VI;?ME S
FLAN CHOCOLAT FRUITBIO @ . COMPOTE FRAICHE POMME BIO

RHUBARBE @®& @

Dessert cuisiné par nos chefs




